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Von links nach rechts empfehlen :

T Wernli Must GRUNE Friihlingssuppe
rene yvernh Mmuster 3 Friihlingszwiebeln mit Griin und 1 Handvoll Spinatbladtter
ChrisToph Maurer hacken, 2 Kartoffeln, 2 Riebli wiirfeln, alles zusammen in

. Butter dampfen, mit 8 dl Bouillon abloschen und 30 Min.
Nadine Tschanz kocheln lassen. Suppe piirieren, nochmals aufkochen und mit

Antonio Bauen 150 g Créme frdiche verfeinern. Kurz vor Servieren wiirzen
R mit 2 Tassen Krdutern wie Petersilie, Kerbel, Estragon,

STQ"?GI’\ othen Schnittlauch, Badrlauch, Portulak oder Kresse. Sofort mixen,

AnnJ Harder‘—Furger bis die Suppe griin wird. Mit Salz und Pfeffer abschmecken!

Die GRUNEN Miinsinger Grossrats-Kandidierenden wiinschen
GUTEN APPETIT - auch nach dem 28. Mdrz!

.. weil GRUN immer Saison hat ... weitere Rezepte finden Sie auf www.gruene-muensingen.ch




